Proiect cofinantat din Programul Operational Capital Uman 2014
Axa prioritard 6 "Educatie $i competents” . :

Prioritatea de investitii 10 (i) "Reducerea §i prevenirea abandonului scolar impuriu gt promovarea accesului egal la Invatdmantul prescolar,
primar 51 secundar de calitate, inclusiv la parcursuti de invétare formale, non formale si informale peniry reintegrarea in aducafie $ formare”
Titlul protectuiui: "Proces educaijonal optimizat prin activitdli de mentorat in scolile bistritene”

Cod MySMIS: POCU 74/6/18/106557

Nr. 286/12.02.201Y

Aprobat,
Manager proiect,
loja ioa

(2]
Eﬁﬁé;péi SARCINI
privind achizitionarea de Sarvicii de catering pentru scolil servigii hrana
evenimente locale in cadrul proiectului POCU 7416/18/106557,,Proces educational
optimizat prin activititi de mentorat in scolile bistritene”

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia prevazuta in
procedura proprie de achizitie (anexa 2) si constituie ansamblul -cerintelor pe baza
ciruia ofertantul participant isi va elabora oferta sa, in vederea incheierii contractului de
achizitie avand ca obiect prestarea serviciilor de catering pentru scoli / servicii de hrana
evenimente locale - pregatirea, prepararea si livrarea Zzilnica a hranei(doar masa de
amiaza-pranzul), in sapte locatii:.

1 La sediul Centrului Scolar de Educatie Incluziva Nr.1, situatd in municipiul Bistrita, str.
Alba tulia nr. 20;

2 La sediul Centrului Scolar de Educatie Incluziva Nr.2, situatd in municipiut Bistrita, str.
str. Toamnei nr. 2 Bis;

3.La sediul Centrului Scolar de Educatie ln_ciuzi\)é Jacrima“, situatd Tn municipiul
Bistrita, cartier Unirea nr.264,

4L a sediul Centrului Scolar de Educatie Incluziva Beclean, situata in orasul Beclean,
str. Grigore Silasi nr.5;

5. La sediul Scolii Gimnaziale ,Artemiu Publiu Alexi” situata in orasul Sangeorz-Bai,
str. Republicii nr. 38; '

6. La sediul Scolii Gimnaziale, situata in comuna Nimigea de Jos, str.Principald nr.450
si la structurile:

- Scoala Primara, sat Mintiu, str. Principald nr.56
- Scoala Primara, sat Floresti, str. Principala nr.27

7. La sediul Scolii Gimnaziale, situatd Tn comuna Sieu-Magherus, str. Principaia nr.117.
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Proiect cofinantat din Programul Operationat Capital Uman 2014-2020
Axa priositard 8 "Educatie $i competente”

Prioritatea de investitii 10 (i) "Reducerea si prevenirea abandonului scolar timpuriu $i promovatea accesului egal fa invitdmantul prescolar,
primar si secundar de calitate, inclusiv la parcursuri de invatare formale, non formale si informale pentru reintegrarea in educatie si formare”
Titui proiectulul "Proces educational optimizat prin activitdti de mentorat In scolile bistritene”

Cod MySMIS: POCU 74/6/18/106557 '

Achizitionarea serviciilor de catéring pentru $COl/ Servicil hrana evenimente locale se
realizeaza in cadrul proiectului ,,Proces educational optimizat prin activitati de mentorat
in scolile bistritene” cod SMIS POCU/74/6/18/106557.

Cerintele din caietul de sarcini reprezintd conditii obligatorii pe baza carora
operatorii economici specializati prezintd oferete ce vor conduce la atribuirea
contractului de prestari servicii de catering pentru scoli/ servicii hrand evenimente locale
conform urmatoarelor prevederi:

- Legea 123/2008 pentru o alimentatie sénatoasd fn unitatile de invatamant
preuniversitar

- Ordinul OMS 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate
prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii
sanitoase pentru copii si adolescenti

- Ordinul OMS 1955/1995 pentru aprobarea Normelor de igiena privind unitaile
pentru ocrotirea , educarea si instruirea copiilor si tinerilor

- Ordinul OMS 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind
productia, prelucrarea, depozitarea, péstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor. ' :

Organizarea si desfisurarea procedurii de achizitie se efectueazd conform
prevederilor cuprinse in:

- Legea nr.98/2016 privind achizitile publice cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Hotararea de Guvern nr.395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica din
Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice. '

1.Autoritatea contractanta:

Inspectoratul $colar Judeiean Bistrifa-Nasaud cu sediul in municipiul Bistrita,
str.1 Decembrie nr.5, tel.0263/213529, fax.0263/216654, e-mail: isjpn@isjbn.ro

2.Procedura aplicati: proceduri interna proprie, cod CPV 55524000-9 ,,Servicii
de catering pentru scoli”’, cod CPV 55520000-1 ,,Servicii de catering”.

3.Criteriul de atribuire — pretul cel mai scazut, conform art.34 din H.G.
NR.395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a
prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica din Legea
nr.98/2016 privind achizitiile publice. '
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Proiect cofinantat din F’rogramul Operational Capital Uman 20142020
Axa prioritaré 6 "Educatie st competente”
Prioritatea de investitii 10 {i} "Reducerea i prevenirea abandonulu; scolar timpuriu si promovarea accesului egal la invatamantul prescolar,
primar si secundar de calitate, inclusiv la parcursuri de inviitare formale, non formale si informale pentru reintegrarea in educatie sl formare”
Titil proiectuiui: "Proces educational optimizat prin act:vztét] de mentorat in scolile bistritene”
Cod MySMIS: POCU 74/6/1 8/108557

T CONDITITGENERALE:
Descrierea serviciului de catering pentru scoli

Prestatorul trebuie s& asigure zilnic pregétirea, prepararea si livrarea pranzului
pentru eleviifprescolarii participanti la activitatea 5.1. din proiect si anume, An |: 230
elevi si prescolari estimati*50 zile/program; An II. 230 elevi si pregcolari estimafi*50
zile/program; An lil: 220 elevi si prescolari estimati*25 zile/program si activitatea 5.2. din
proiect si anume, An |: 230 elevi si prescolari estimati*50 zile/program; An II: 230 elevi
si prescolari estimati*50 zile/program; An Ill: 220 elevi si prescolari estimati*25
zile/program in cele sapte locatii, in cantitétile si continutul caloric stabilit prin normele
de hrana prevazute de legislatia in vigoare. Pranzul va cuprinde felul principal, o salata
de sezon si desert sau fruct de sezon. Mancarurile sa nu fie grase, sosurile sa nu
contind muiti fiina sau alte adausuri de ingrosare, sd nu fie condimentate, sa fie
moderat sarate.

Tn cazul in care pe parcursul derulirii contractului vor apérea anumite imbolnaviri ale
beneficiarilor , se vor solicita meniuri adecvate bolilor respective.Se face precizarea ca
se solicitd ca atat alimentele ce compun garniturile cat si carnea sa fie proportionate la
gramajul prevazut de legislatia sanitara in vigoare.

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se
va transmite prestatorului, cu 5 zile Tnainte de finalizarea unei luni calendaristice pentru
luna urmitoare si va contine inclusiv numarul de portii pentru fiecare regim dietetic-
alimentar n cazul in care acesta se impune. ‘

Graficul de prestare a serviciului de cafering pentru scoli- va fi anexa A la contract.
in functie de grupul tinta graficul poate suferi modificari.

Prestarea serviciilor de catering se va efectua pe baza de comanda lunara, transmisa
cu 5 zile inainte de finalizarea unei luni calendaristice pentru luna urmatoare, in toate
cele sapte locatii mentionate mai sus si anume la:

e Centrul Scolar de Educatie Incluzivd Nr.1, situatd Tn municipiul Bistrita, str.
Alba lulia nr. 20; _ _

e Centrul Scolar de Educatie Incluzivd Nr.2, situatd In municipiul Bistrita, str,
str. Toamnei nr. 2 Bis;

o Centrul Scolar de Educatie Incluziva ,Lacrima®, situatd in municipiui Bistrita,
cartier Unirea nr.264,

¢ Centrul Scolar de Educatie Incluziva Beclean, situatd Tn orasul Beclean, str.
Grigore Silasi nr.5, '

e Scoala Gimnaziald ,,Artemiu Publiu Alexi” , situatd Tn orasul Sangeorz-Bai,
str. Republicii nr. 38; '

o dind



Proiect cofinantat din Frogramul Oparation ap‘ l' Uman 20142020

Axa priositard 8 "Educatie i conpetente”

Prioritatea de investii 10 (i} "Reducerea gl prevenirea abandonului scolar timpuriu si promovarea accesului egal la Tnvatamantul prageolar, |
primar si secundar de calitate, inclusiv 1a parcursuri de invitare formale, non formale si informale pentru reintegrasea in educatie si formare”
Titiul projectulut "Proces sducationai optimizat prin activitati de mentorat In scolile bistritene” :
Cod MySMIS: POCU 74/6/18/1 06557

» Scoala Gimnaziala, sifuata in comuna Nimigea de Jos, sir.Principala nr.450 sl
la structurile:Scoala Primara, sat Mintiu, str. Principala nr.56, Scoala Primara,
sat Floresti, str. Principald nr.27; '

« Scolii Gimnaziaie, situatd n comuna Sieu-Magherus, str. Principald nr.117.

Masa de pranz va cuprinde felul principal, o salata de sezon si desert/fruct, astfel:

e -mancare scizuta, garniturd=minim 200 g

o -fripturé de carne de pui, vita sau porc= minim 150 g procesata si fara os
e -salata de sezon=minim 80 g '

e -paine=minim 50 g

o -desert: prajiturda-minim 60g bucata/eleviprescolar sau fruct de sezon

Descrierea serviciului de hrana evenimente locale

Prestatorul trebuie sa asigure servicii de hrans/catering pentru evenimente locaie Tn 7
comunitati din care provin cele 7 scoli beneficiare fn proiect, organizate pentru
implementarea campaniilor de constientizare in plan local, cate 2 evenimente pe an in
fiecare comunitate, cu participarea a circa 50 de participanti. '

Meniul pentru evenimente locale va contine:

e - produse de patiserie ( dulci si sarate)— min.120g/participant
« -apa minerala si platd — 0,5 I/participant '

e -ceai— 150 mifparticipant

o -cafea, zahar si lapte condensate -2buc-100 ml/participant

e -fructe — minim 300g/participant

Mentionam ca toate gramajele sunt pentru produse finite.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta
alimentelor. in vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile OMS 1563/2008
privind necesarul Zilnic de alimente recomandat gcolarilor si pregcolarilor. Meniul va fi

" intocmit cu observarea nhevoilor pentru cantitat satisfacitoare si echilibrate din
principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt fipidele (grasimi), glucidele
(dutciuri, fructe, cereale, legume) si proteinele (carne, branza, lapte, oud si proteine
vegetale). Ca s& se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi, trebuie ca
alimentele sa fie combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor
organismului.

T



;55 -

Proiect cofinantat din Programul Operational Capitat Uman 14--2020
Axa prionitara § "Educatie §i competents”

Prigtitatea de investitii 10 (i) "Reducerea si pravenirea abandonulul scolar timpuriv i promaovarea acoesuiui egal la invatdmantul prescoiar,
primar si secundar de calitate, inclusiv la parcursuri de invitare formale, non formale si informale pentru reintegrarea in educatie si formare”™ .
Titlul proiectutul: "Proces aducational optimizat prn activititi de mentorat in scolile bistrifgne”

Cod MySMIS: POCU 74/6/1 8/106557 :

[jrarea servicilor de catering se va &fectua pe baza de comanda lunara,
transmisé cu 5 zile inainte de finalizarea unei luni calendaristice pentru luna urmatoare.
Prestarea serviciilor de hrana evenimente locale livrarea se va realiza pe bazé de
comanda pentru 2 evenimente/an X 7 scoli x 3 ani=42 evenimente.

Aceste activitati vor putea fi modificate si adaptate, n mod corespunzator, in
functie de necesitatile si la cerinta motivata a beneficiarului. Programul va fi anuntat in
scris prin Nota de comandé, cu 5 zile inainte de finalizarea unei luni calendaristice
pentru luna urmatoare si ori de céte ori el va suferi modificari , pe parcursul derularii
contractuiui. Spatiul de servire a mesei va fi asigurat de catre beneficiar iar vesela de
citre prestator. Autoritatea contractanta solicitd ca mancarea gatita sa se pastreze
caldé in recipiente profesionale.

Conditii minime impuse de autoritatea contractanti:

o Ofertantul participant la achizitie trebuie sa respecte particularitatile unitatii
de invatamant beneficiare ale serviciului de catering prevézute n caietul
de sarcini si graficul de prestare a acestui serviciu;

e La data semndrii contractului ofertantul castigator va prezenta obligatoriu
retetarele pentru o perioada de 1 luna care urmeazi a fi folosite in
desfasurarea serviciflor de catering de hrana;

o Ofertantul trebuie sa respecte piramida alimentara pentru nutritia elevilor
in functie de necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsta,
pentru asigurarea cresterii si unei stari de saniatate si imunitate
‘corespunzatoare;

e Ofertantul trebuie sé asigure conditiile igienico-sanitare prevazute de
actele normmative n vigoare pentru depozitatea si pastrarea produselor
agro-alimentare si pentru prepararea si transportul hranei;

s Receptia hranei se va realiza de céatre o persoana desemnatd de
autoritatea contractantd.. Nu se va distribui hrana fara avizul personalului
de specialitate gi/sau al coordonatorului unitate de nvatamant din proiect.
in cazul constatarii unor deficiente Tn prestarea serviciilor, acestea se
comunica imediat, in scris, ofertantului.

« Tn cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinie grave
pentru starea de sinitate a beneficiarilor, persoana desemnata cu
receptia hranei, din cadru unitati de invatdmant are dreptul sa sisteze
distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat sa inlocuiasca alimentele
sau hrana in cauza cu alta / altele corespunzatoare, fara a pretinde plati
suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doud) ore de ia
primirea notificarii. Daca deficientele constatate nu sunt remediate n
termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a contractului cu
toate consecintele ce decurg din acestea.
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Proiect cofinantat din Programul Operation
Axa prioritard 6 "Educatie gi competenie”
Priotiiatea de investitii 10 () “Reducerea §l prevenlrea abandonului gcotar timpuriu §i promovarea accesuiui egal la invitimantul prescolar,
primar si secundar de calitate, inclusiv la parcursuri de nvitare formale, non formale si informale pentru reintegrarea in educatie si formare”
“fitiul proiectului: "Proces educational optimizat prin activitali de mentorat in gcotile bistritene”
Cod MySMIS: POCU 74/6/18/106557

al Gapital Uman 2014-2020

CONDITI PRIVIND LIVRAREA, RECEPTIA Sl TRANSPORTUL

Transportul pentru masa de pranz va fi asigurat de catre ofertant cu mijloacele
sale de transport fard modificarea pretului/elev/prescolar din propunerea financiara,
pana la cele sapte destinatii specificate ale veneficiarului. Mijloacele de transport si/sau
containerele  folosite 1a  transportul alimentelor trebuie avizate de catre
organele/organismele de specialitate din subordinea Ministerului Sanatati. Ele vor fi
mentinute curate si n bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare si
trebuie, unde este necesar, sé fie create conditii pentru a permite o curatire adecvata
sifsau dezinfectie. Mijloacele de transport i recipientele folosite vor fi supuse
dezinfectiei, conform normelor epidemiologice Tn vigoare.

Pe parcursul derularii contractului, operatorul economic are obligatia de a
mentine curate si in buna stare de intretinere si functionare vehiculele utilizate pentru
indeplinirea contractului, astfel ncat produsele sa fie protejate impotriva contaminérii si
s permitd igienizarea. Inspectarea - periodica a mijloacelor de transport este, de
asemenea, necesard §i obligatorie, prezentandu-se dovada efecturii operatiunii de
inspectare in acest sens.

Receplia serviciillor se va realiza Tn baza procesului-verbal de receptie intocmit Ia
final de luna sau final de eveniment local avand la baza urméatoarele documente:

1. Lista meniurilor propuse pentru o luna de servicii — intocmitd de Prestator si
aprobata de Achizitor Jsau cea propusa de noi. _

2 Borderoul de portii livrate — Tn care se consemneaza zilnic: ora la care s-a
efectuat livrarea, varianta de meniu, nr. portiilor livrate, semnaturile partilor, _

3. Lista de participanti — un centralizator cu elevii prezenti, completat zilnic de
persoana desemnata de autoritatea contractanta (cu absent/prezent).

Cerinte specifice privind igiena personala

Fiecare persoana care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine
igiena personala si va purta echipament de protectie §i de lucru adecvat si curat.
_Personalul care lucreaza la prepararea hranei trebuie s aiba analizele medicale la zi $i
sa respecte regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controiul
medical periodic al personalului care participa in mod direct la primirea, depozitarea,
prelucrarea afimentelor, distribuirea si servirea hranei preparate, se va efectua n
conformitate cu Normele de Protectia Muncii pentru Unitatile de Alimentatie Publica si
conform indicatjilor medicului de medicina muncii, putand fi verificat de autoritatea
contractants, ori de céate ori este cazul.

b
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Profect cofinantat din Programul Operational Capital Um 20142020
Axa prioritard 6 "Educatie 8! competente” .
Prioritatea de investitii 10 (i} "Reducerea §i prevenirea abandonulul colay timpuriu si promovatea accesului egal la invatamantul prescolar,
primar §i secundar de calitate, inclusiv la parcursuri de invatare forrate, non formate si informale pentry reintegrarea in educatie i formare™
Tithul proieciuiut: "Proces educational optimizat prin activitati de mentorat in scolile histritens” ’
Cod MySMIS: POCU 74/6/18/106557

Cerinte privind capacitatea tehnica si profesionala

Echipamenteie cu care prestatorul va furniza serviciile, cat si echipamentele de
rezerva, vor fi conform legisiatiei romane in vigoare si standardelor europene. Ofertantul
trebuie sa execute la termenele legale si, ori de céte ori este nevoie, verificarile
metrologice ale aparatelor de masurd si control utilizate.

Pentru demonstrarea Tndepliniril cerintei privind experienta simitara, autoritatea
contractanta solicit ofertantului , o listd a contractelor de prestari servicii, similare, in
ultimii 3 ani, perioade de prestare a serviciului de catering, beneficiari.Se vor prezenta
maxim 3 contracte avand ca obiect prestarea de serviciii similare a céror valoare totala
sa fie de minim 600 000 lei fara TVA . ‘

CONSIDERATIH PRIVIND REALIZAREA PROPUNERH FINANCIARE :

Ofertantul va elabora propunerea financiard prin completarea formularului de
oferta tinand cont de numarul de beneficiari si de valoarea maxima alocatd ziinic
feleviprescolar pentru masa de pranz si anume 10,00 lei fard TVA leleviprescolar
pentru programui de servicii de catering pentru scoli si 1000,00 lei fara TVA/ eveniment
pentru programul servicii hrana evenimente locaie.

Propunerea financiara va fi intocmita la preturi si valori faré/cu TVA. Valoarea
maxima reprezinta valoarea finala, inclusiv TVA pe care autoritatea contractantd o
poate platifetev/prescolar, aici incluzandu-se toate cheltuielile ocazionate de prestator
cu achizitionarea acestei mese, t;inénd' cont de amblalaj (caseroie, tacamuri, servetele)
si de transport. Preturile / tarifele unitare pot avea maximum doua zecimale. La oferiele
care contin preturi cu mai mult de dous zecimale, vor fi luate in calcul doar primele doua
zecimale. Facturarea serviciilor prestate se va face © data pe luna in baza
centralizatorului notelor de comanda verificate atat de prestator cat side beneficiar.

Valoarea estimatid a contractului : pentru un numar mediu estimat de 57.000 portii
Jelevi/prescolari x10,00 lei/ portie fara TVA = 570.000,00 lei fard TVA, respectiv 42
evenimente x 1000,00 leifeveniment fard TVA =42.000,00 lei fara TVA, conform
comenzilor trimise catre prestator.

DURATA CONTRACTULUI

Durata contractului este pané la data de 24.01 2021.

T



Proiect cofinantat din Programul Operationai Capital Uman 20142020
Axa prioritard 5 "Educatie sl competente”

Prioritatea de investitii 10 (|) "Reducerea si prevenirea abandonului geolar timpuriu $i promovarea accesuiui egal la ?nvétéméntu! prescolar
primar si secundar de calitate, inclusiv la parcursuri de inviitare formale, non formale si informale pentru reinfegrarea in educatie si formare”
Titha proiectului: "Proces educafional optimizat prin activitiii de mentorat in scolile b:stntene

Cod MySMIS: POCU 74/6/18/106557

PRETUL CONTRACTULUI

Pretul este ferm, nu se acceptd actualizarea/ajustarea preturilor unitare ofertate, pe
intreaga perioada de derulare a contractului.

MODALITATI DE PLATA

Plata se va efectua in termen de maxim 30 (treizeci) de zile, de la prezentarea facturii.

Responsabil ﬁnanéiar proiect,
Corabian Margarefa

intocmit,
Expert achizitii publice proiect,
Moidovan Cornelia-Ancuta
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